Born from a shared vision between Ortam BBQ and OTSU,

this concept brings together two.worlds of hospitality:
thé fire-driven grill philosophy of Ortam and OTSU's belief in appreciation, sharing, and connection

Within Ortam’s space, OTSU lzakaya was created as a place where Japanese izakaya culture meets open fire and bold flavors. A lively
setting where dishes are made to be shared, drinks flow through the evening, and the energy of the grill takes center stage.

Inspired by the Japanese phrase “Otsukaresama*Desu” — a gesture of gratitude after shared effort — OTSU Izakaya celebrates coming
together after a long day. Around the fire, at a full table, with good food, good drinks, and no fush to leave.

This collaboration is not about formality or ceremony.
It is about rhythm, warmth, and the joy of eating together.

Ontstaan vanuit een gedeelde visie van Ortam BBQ en OTFSU
brengt dit concept twee werelden van gastvrijheid samen:
de vuurgedreven grillfilosofie van Ortam en OTSU'’s overtuiging in waardering, delen en verbinding.

Binnen de ruimte van Ortam is OTSU Izakaya gecreéerd als een plek waar Japanse izakaya-cultuur samenkomt met open vuur en
uitgesproken smaken, Een levendige setting waar gerechten bedoeld zijn om te delen, drankjes de avond begeleiden en het vuur de
hoofdrol speelt.

Geinspireerd door de Japanse uitdrukking “Otsukaresama Desu” — een gebaar van dankbaarheid na gezamenlijke inspanning — viert
OTSU lzakaya het samenkomen na een lange dag. Rond het vuur, aan een volle tafel, met goed eten, goede dranken en zonder haast om
te vertrekken.

Deze samenwerking draait niet om formaliteit of ceremonie.
Het gaat om ritme, warmte en het plezier van samen eten.
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YAKITORI

Grilled chicken with teriyaki glaze
Gegrilde kipspies met teriyakisaus

10

WAGYU USUGIRI

Lightly seared wagyu slices with asparagus, enoki, and crispy shallots
Licht aangebakken wagyu met asperge, enoki en krokante sjalot

28

YAKINIKU

Grilled beef with a savory house-made yakiniku sauce
Gegrilde rundvlees met een ambachtelijk, hartige yakiniku saus

16

MISO HAMACH]

Yellowtail glazed with salty-sweet saikyo miso
Hamachi gelakt met zout-zoete saikyo miso

16

UMAMISO EBI

Grilled black tiger shrimps served with a rich miso tomato sauce
Gegrilde tijgergarnalen geserveerd met een rijke miso-tomatensaus

=%

Vegetarian dishes
Vegetarische gerechten



ROBATA GRILL

WAKADORI

Juicy chicken thigh grilled over robata, finished with garlic butter soy
Sappige kippendij van de robata-grill, afgewerkt met knoflook-boter-soja

20

RAMU

Grilled lamb rack served with fresh chimichurri sauce
Gegrilde lamsrack geserveerd met verse chimichurri saus

26

WAGYU A5 RIBEYE

Premium Australian A5 wagyu ribeye, grilled to perfection
Premium Australische A5 wagyu ribeye, gegrild naar perfectie

59

SALMON TERIYAKI ;

Grilled salmon finished with a classic sweet soy glaze
Gegrilde zalm met een klassieke zoete soja glazuur

17
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HOW WAS YOUR EVENING?

We would love to hear about your experience tonight, from the food and
drinks you had to the ambiance of our restaurant and the service.

Feel free to leave a review describing how you found your evening and

we hope to see you again soon!

OTSU - Karesama Desu!

We horen graag hoe uw ervaring vanavond was, van het eten en drinken
tot de sfeer in ons restaurant en de bediening.

Laat gerust een recensie achter waarin u beschrijft hoe u uw avond vond

en we hopen u snel weer te zien!

OTSU - Karesama Desu!




